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エツ料理エツ料理

塚本　辰巳塚本　辰巳 さんさんえつコース料理



ふくおかの地魚応援の店
　福岡県では、 県民の皆様が県産水産物を消費する機会を増やすとともに、 本県漁業への理解促進を
図る取組を行っています。
　現在、県産水産物やその情報を積極的に提供している飲食店、鮮魚店や直売所を広く県民の皆様に
ＰＲするため、「ふくおかの地魚応援の店」認定制度を設けています。
　認定店は、県水産海洋技術センターホームページの「ふくおかの地魚応援の店」でご覧になることができます。
ここにご紹介したお店以外にも多くのお店が認定されていますので、ぜひご覧下さい。

http://www.sea-net.pref.fukuoka.jp/ippan/fukuoka_jizakana/

　久留米地区　店舗　周辺地図

久留米市城島町青木島 181 
0942-62-2320
なし

②えつの豊城島

久留米市城島町城島 38-6 
0942-62-6274
月曜日

④居酒屋　大磯城島

久留米市城島町江島 2-3
0942-62-2082
水曜日

③海鮮寿し処 たか山城島

久留米市大善寺町藤吉 940 
0942-27-3055
不定休

⑦みずほ庵大善寺

久留米市城島町城島 36-10
0942-62-2383
水曜日

⑤居酒屋　からす城島

久留米市城島町西青木 602
0942-62-2523
火曜日

①かねひろ城島

久留米市三潴町壱町原 412-2 
0942-64-4957
日曜日

⑥秀　松三潴

久留米地区

  えつコース料理

至東背振 I.C

15

710

23

47

①かねひろ

385

⑦みずほ庵

④大磯

③たか山

②えつの豊

⑥秀松
⑤からす

筑後川

六五郎橋

青木中津大橋

下田大橋

至大川

至佐賀



えつ料理

大川市大字榎津 315-12 
0944-86-4311
不定休

⑦東すし榎津

大川市大字向島 2078 
0944-86-2643
不定休

②新美勢本店向島

ふくおかの
   地 魚
応援の店

　エツはカタクチイワシ科の魚で、日本では有明海および筑後川等の一部の流入河川にのみ
生息し、初夏の風物詩にもなっている大変貴重な魚です。エツ漁の期間は５月１日から７月
２０日で、この時期、刺身、あらい、塩焼き、煮付け、南蛮漬け、姿寿司など多彩な料理が
楽しめます。ここでしか味わえない” えつ料理” をぜひ一度、地元でご賞味ください。

えつ組子膳

  揚げ物

  姿焼き

  あらい

　大川地区　店舗　周辺地図

大川市特産のエツと組子のコラボです。 味、 外観ともに逸品！

大川市大字上巻北田 1-11
0944-87-1627
不定休

⑧酒膳　松乃上巻

大川地区

大川市大字榎津 834-1 
0120-12-5062
不定休

⑥福　喜榎津

大川市大字向島 2222 
0944-87-3155
不定休

①料亭・旅館　三川屋向島

大川市大字向島 1943-7
0944-87-5157
火曜日

③きよ家向島

大川市大字向島 1265-4 
0944-86-2800
不定休

⑤玉寿司向島

大川市大字向島 1698-5 
0944-86-3665
月曜日

④船頭寿司向島

筑後川

①三川屋

⑧松乃

⑦東すし

⑥福喜

⑤玉寿司

②新美勢本店

③きよ家

④船頭寿司

大川橋

花宗川 花宗大橋

大中島

442

208

47

716

734

767

※料理内容は、えつコース料理、刺身、あらい、塩焼き、煮付け、
　南蛮漬け、姿寿司、えつ組子膳などございますが、店舗により
　ご用意できる料理が異なります。
　また、天候等によりエツの漁獲が左右されます。そのため、
　料理をご準備できないことがあります。
※事前にご確認・ご予約をお願いします。



　

エ
ツ
漁
に
乗
せ
て
頂
き
ま
し
た
。
筑
後
川
の
流
れ
に
船
を
流
し
な
が

ら
網
を
入
れ
て
い
く
、
昔
な
が
ら
の
漁
で
す
。
川
に
網
を
入
れ
、
少
し

ず
つ
引
き
上
げ
る
と
、
き
ら
き
ら
し
た
美
し
い
エ
ツ
が
網
に
か
か
っ
て
い

ま
す
。
「
エ
ツ
は
鮮
度
の
落
ち
が
早
い
の
で
す
ぐ
氷
で
冷
や
す
。
そ
れ
で

も
あ
ま
り
日
も
ち
し
な
い
ん
だ
よ
」
と
塚
本
さ
ん
。
エ
ツ
は
昔
か
ら
筑

後
川
周
辺
の
み
に
生
息
し
、
初
夏
の
風
物
誌
と
し
て
珍
重
さ
れ
て
き

た
魚
。
そ
ん
な
エ
ツ
の
漁
獲
量
が
数
十
年
ま
え
か
ら
減
少
し
た
た
め
、

漁
協
で
は
、
エ
ツ
の
種
苗
生
産
（
卵
か
ら
エ
ツ
を
育
て
る
）
・
放
流
が
は
じ

ま
り
ま
し
た
。
エ
ツ
は
弱
い
魚
な
の
で
、
小
さ
な
エ
ツ
を
育
て
る
こ
と
は

難
し
か
っ
た
と
の
こ
と
で
す
が
、
そ
れ
を
技
術
的
に
克
服
し
、
エ
ツ
の
種

苗
生
産
を
行
っ
て
い
る
の
は
日
本
で
唯
一
こ
こ
だ
け
。
す
ご
い
取
組
で

す
ね
。
「
エ
ツ
は
筑
後
川
の
宝
。
地
元
で
は
初
夏
に
な
る
と
え
つ
屋
形

船
を
は
じ
め
、
多
く
の
飲
食
店
で
エ
ツ
を
堪
能
す
る
こ
と
が
で
き
ま

す
。
獲
れ
た
て
の
美
味
し
い
エ
ツ
が
楽
し
め
る
地
元
ま
で
ぜ
ひ
足
を
運

ん
で
食
べ
て
ほ
し
い
」と
塚
本
さ
ん
は
語
っ
て
く
だ
さ
い
ま
し
た
。

塚
本
辰
巳
さ
ん

漁
師

　

福
岡
県
の
水
産
業
に
こ
だ
わ
る
人
々
を
紹
介
す
る
コ
ー
ナ
ー
。

今
回
は
久
留
米
市
で
エ
ツ
漁
を
営
む
塚
本
辰
巳
さ
ん
を
訪
ね
ま
し
た
。

３

筑
後
川
の
宝

「
エ
ツ
」
を
地
元
で
食
べ
て
ほ
し
い

３５

１

１　筑後川でのエツ漁。
　 川の流れにあわせ
　 網 を 流 し て 獲 る。
　
２  種苗生産したエツの
   稚 魚。 ２ｃｍ程 度 の
　 大きさだが、 ここま
   で育てるには熟練
   の技術が必要。                                                                                                                                 
　
３　小学生によるエツの
   稚魚放流。

つ  

か   

も   

と
　
　
た   

つ   

み

大川市大字向島 2645 
0944-87-0603
不定休

　

筑
後
川
の
初
夏
の
風
物
詩
﹁
え
つ
屋
形
船
﹂
で
獲
れ
た
て
新

鮮
な
エ
ツ
を
使
っ
た
え
つ
料
理
が
堪
能
で
き
ま
す
。
屋
形
船
で

え
つ
料
理
を
食
べ
つ
つ
、
筑
後
川
の
爽
や
か
な
風
を
感
じ
な
ら
、

ゆ
っ
く
り
し
た
時
間
を
過
ご
し
て
み
ま
せ
ん
か
。
他
に
も
エ
ツ

漁
見
学
な
ど
の
コ
ー
ス
が
あ
り
ま
す
。

※

予
約
制
で
す
。
事
前
に
お
電
話
で
の
予
約
を
お
願
い
し
ま
す
。

キ
ハ
ラ

向島

え
つ
屋
形
船
紹
介

え
つ
船
　
康
邦
丸

小保

　
昔
、
弘
法
大
師
が
筑
後
川
を
渡
る
際
、
そ
の
お
礼

に
と
岸
辺
の
葦
の
葉
を
ち
ぎ
っ
て
川
に
投
げ
込
ん
だ

と
こ
ろ
、
エ
ツ
に
姿
を
か
え
た
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。

え
つ
伝
説

大川市小保 955 
0944-87-3146
090-5941-3193（携帯）

し
ゅ
び
ょ
う
せ
い
さ
ん

船長　木原さん船長　荒木さん

発行　福岡県水産海洋技術センター　企画管理部企画情報課　　TEL 092-806-5251 宝くじの収益金は福岡県の
さまざまな事業に役立てら
れています。

３ ２ １

ウ
チ
の
船
で
食
べ
る

﹁
エ
ツ
の
あ
ら
い
﹂
は

お
い
し
で
す
よ
～

食
事
し
な
が
ら
の

ク
ル
ー
ジ
ン
グ
！

楽
し
い
で
す
よ
。


	1ページ5号【確定】(HP用)
	2ページ5号【確定】(HP用)
	3ページ5号【確定】(HP用)
	4ページ5号【確定】(HP用)

